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Orientamento e dibattito
scientifico rappresentano i
cardini principali intorno ai
quali prende forma e ruota
Agri_For_Foed, un evento,
interamente dedicato alla
discussione di tematiche
d’avanguardia nel contesto
agrario, forestale e alimen-
tare, rivolto agli aspiranti
studenti universitari.

L'evento prende il via que-
sta mattina, a partire dalle
ore 9.00, al dipartimento
agricoltura ambiente e ali-

“1 piccioni di Darwin: evolu-
zione, selezione & sostenibi-
litd", il secondo degli appun-
tamenti di domani, nell'am-
bito del quale il prof. Fabio
Pilla parlera dell'accattivan-
te tema dell’'evoluzione e di
come essa, abbinata alla
selezione, abbia prodotto
tante razze locali diverse,
ognuna adattata a uno spe-
cifico ambiente in cui pud
essere allevata in maniera
sostenibile, ciog sfruttando
le risorse naturali di un terri-
toric senza dover utilizzare
tecniche impattanti per I'am-
biente. Gli studenti potran-
no visitare la sala della Bio-
diversitd agro-ambientale e
cogliere il valore delle produ-
zioni agro-forestali e della
biodiversitad vegetale. Ver-
ranno inoltre illustrate le pil
recenti strategie di difesa fi-
tosanitaria, per il conteni-
mento di malattie e insetti
dannosi responsabili delle
perdite quantitative e quali-
tative dei prodotti agroali-
mentari, a favore di una pro-
duzione ecosostenibile. Inol-
tre, sard possibile assistere
a simulazioni di attivita spe-
rimentali nelle aree apposi-
tamente allestite e compren-
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il Quoti

Si discutera anche sulle innovative tecniche di produzione sostenibile

Agri For Food, parte la tre giorni
di orientamento all'Unimol

menti di UniMol. "Il modello
europeo di agricoltura soste-
nibile: il valore circolare del-

I'ambiente rurale®, & il titolo
del seminario di apertura
a disposizione per vivere
I'esperienza delle scienze e
tecnologie degli alimentinel-
la declinazione connessa al
controllo gualitativo degli
alimenti.

Nell'area espositiva del set-
tore Produzioni Animali ver-
ranno presentate le metodo-
logie sviluppate in collabora-
zione con un'azienda leader
nel settore avicolo utilizza-
te per ridurre l'incidenza di
difetti della carne di pollo, la
tecnologia di iniezione in

della tre giorni e dove il prof.
Angelo Belliggiano affronte-
ra le tematiche riguardantila
funzione principale dell'agri-
coltura che, grazie all'intro-
dedicata all'ingegneria in cui
verranno esposte le attrez-
zature per il rilievo.

Il primo giorno si conclude-
ra con l'incontro dal titolo
“Dove ti porta la Laurea”. A
moderare la discussione il
Prof. Gianfranco Panfili Pre-
sidente dei corsi di studio
triennale e magistrale in
Scienze e Tecnologie Ali-
mentari e il Prof. Raffaello
Castoria, docente di Patolo-
gia post raccolta dei Prodot-
ti Vegetali.

duzione e all'adozione di in-
novative tecniche di produ-
zione sostenibile, ha mante-
nuto la competitivita delle
aziende agricole. A seguire

dere lo stato di avanzamen-
to delle ricerche e conoscen-
ze in campo agro-alimenta-
re.

L'area espositiva Food sara

diano

del Molise

ovo di probiotici e/o prebio-
tici per ridurre l'utilizzo di
antibiotici in avicoltura.

All'interno della sezione ri-
servata ai laboratori forestali
verranno illustrati gli studi
che vertono sull’ecologia,
sul monitoraggio e sulla ge-
stione degli ecosistemi fore-
stali, sulla conservazione
della biodiversita, sulla pia-
nificazione forestale..

Sara possibile inoltre visi-
tare il museo leonardesco, e
infine ci sard un'intera area
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